Дорогой друг!

Сейчас Вы держите в свих руках обновленное меню нашего кафе.

Это говорит о том, что мы учли все пожелание каждого, 

кто побывал в нашем заведении.

Мы постарались разнообразить нашу кухню так, что бы каждый гость смог найти свой вкус, свою любимое блюдо.

В нашем заведении не курят, это говорит о том, что мы заботимся о комфорте и здоровье наших клиентов.

Мы будем и впредь стараться делать все, что бы каждый пришедший к нам остался доволен и получил заряд хорошего настроения!

И если Вам вдруг что-то не понравилось, скажите нам!

А если Вы остались очень довольны, расскажите об этом всем!

Мы говорим так – 

«не важно что ждет тебя впереди, главное то, 

где ждут тебя, как самого дорогого гостя»

А для нас каждый гость не просто дорог, он бесценен!

Холодные 

     закуски

Сёмужка слабосолёная            1/100/75         158-45

     Сёмга с гарниром из сливочного масла и зелени

«Язычок с хренком Вам»        1/100/60         123-60

     Говяжий язык с хреном

«Царский стол»                         1/20/70           70-95

     Бутерброд из лососевой икры со сливочным маслом

Селёдочка с лучком                  1/100/40        44-25

     Слабосолёная селёдочка с лучком и маслом

 Селедочка «Крестьянская»    1/100/175      65-50

     Слабосолёная селёдочка под маслицем с гарниром из картошечки с зеленью и огурчиком

«Рыбное блюдо»                         1/100/75         151-65

     Нарезочка из семги и масляной рыбы с оформлением

«Сырная  доска»                        1/200/30         122-15

     Нарезочка из смеси сыров

«Мясная доска»                          1/200/30         115-05                           Нарезочка из колбас и мяса с оформлением
Рулетики «АССОРТИ»             1/235              108-35

  Окорок в/к, салатик, сырок, чесночек, майонез

Овощная тарелка                       1/245              93-50     Помидорки, огурчики, перчик и зелень
Холодные 

     закуски

«Огурчики домашние»             1/155              47-25

     Бочковые огурчики  с оформлением

«Огурчики под водочку»          1/85               28-35     Корнишоны, хороши под водочку

«Маслинки для закусочки        1/65               39-60     Маслинки или оливки на Ваш выбор

«Сочный лимончик»                 1/100              30-00

     Лимончик под коньячок и водочку

«Тарталетка с копченостями» 1/80               53-80

     Тарталеточки с ароматом копченостей  3шт

«Тарталетка лососевая»            1/105             99-45

    Тарталеточки с лососевым кремом и креветкой 3шт

«Тарталетка Икорная»              1/75               102-70

     Тарталеточки с лососевой икрой и сливочным маслом 3 шт 

«Курочка в мешке»                     1/150             61-85

     Копченая курочка с сыром, грибками  и соусом запеченная в слоеном тесте

«Рыбка золотистая»                    1/120              50-15

Рыбка в душистом, «золотом» кляре

«Всяка зеленюшка»                    1/100              50-00

     Тарелочка с зеленью, для особых любителей

Салаты 

  фирменные

«Ассорти»                                1/265              114-20

     Говяжий язычок, курочка, грибочки жаренные, огурчики, салатик листовой, сыр, перчик болгарский, сухарики под соусом

«Клязьма»                               1/190              65-10

     Телятинка, яйцо, редька, морковка, лучок и майонез

«Французский»                      1/210              62-00

Сыр, грецкий орешек, яблочко, яйцо, майонез

«Кальмаровый»                    1/180              68-50

Отварные кальмарчики в сочетании с салатиком листовым, огурчиком, яйцо, лучок под соусом

«Царский»                              1/200              90-55

Салатик из копченой царской рыбки, грибочков, сыра, яйца, помидорок и майонеза

Салаты 

  Овощные

«Из свежей капустки»            1/150             19-45

     Классика жанра:  капуста, морковка, клюковка

«Витаминка»                           1/175              28-60

     Капусточка, морковочка с перчиком болгарским

«Крестьянка»                          1/185              27-15

Салатик из капусточки с яблочками

«Титаник и айсберг»             1/220              37-25

     Свекла, морковка, чернослив, изюмчик, курага, грецкий орех под соусом

«Бабушкино угощенье»        1/165              39-20

     Салатик из свеколки с сыром, майонезом и чесночком

Салаты 

  с морепродуктами

«Афины»                                  1/240              120-95

     Салатные  креветочки, салатик, помидорки, огурчики, перчик, брынза, под соусом.

«Аве – Цезарь                          1/175              124-40

     Салатные креветочки, салатик, томаты черри, Пармезан, гренки, под соусом.

«Тихая гавань»                       1/150              82-60

Свежие огурчки, креветки, кукурузка, яйцо, под майонезом.

«Морская вуаль»                    1/120              84-30

     Морской коктейль, огурчики, салатик под соусом.

«Мариинский театр»             1/215              114-25

     Отварные кальмарчики, салатик, огурчики, под икорным соусом

«Коралловый риф»                1/195              153-25

     Салатик, ананас, креветочки, помидорки черри под соусом

Салаты 

     мясные

«Бермудский треугольник» 1/210             118-90

     Свининка, салатик , грибочки обжаренные, сырок, помидорки черри, яйцо, майонез

«Венецианский вальс»          1/235             154-80

     Язычёк, сыр, томаты черри,  майонез

«Стацкий советник»              1/185             122-30

     Телятинка горячего копчения, салатик, помидорки черри, сырок,  вкусная запрвочка

«Устав кавалериста»             1/185             55-05

     Говядина,  картошека, огурчик, яйцо, зелёный горошек, майонез

 «Орлиное гнездо»                  1/160              133-55

     Салатик, язычёк, грибочки, сырок,  болгарский перчик, запрвка

«Приток Дуная»                    1/195                91-90

     Салатик, язычёк, грибочки, сырок,  болгарский перчик, запрвка

Салаты 

     с курицей

«Сочная история»                     1/200             84-90

     Курочка с помидорчиком, огурчиком, перчиком, салатиком и чесночком под соусом

«Цезарь»                                      1/230             114-80

     Копчёная курочка, томаты черри, сыр Пармезан, салатик, гренки под соусом

«Симфония Моцарта»              1/200             96-50

     Курочка, сыр, яйцо, брынза, перчик калифорнийский, салатик листовой, под соусом

«Любовь Изольды»                   1/200             47-25

     Курочка, апельсин, виноград, яблоко, под оригинальным соусом

«Графские шалости»                 1/155            69-90

    Варёная курочка, огурчики, чернослив, орешки, яйцо, майонез

«Марфушенька - душенька»    1/180            81-10

     Курочка, маринованные огурчики, жаренные грибочки, сырок, яйцо, помидорки,  майонез

Салаты 

     оригинальные

«Башмак»                                    1/225            109-60

     Свининка, курочка, маринованные огурчики, картошечка, помидорки, салатик, майонез

«Греческий»                                1/260            106-80

     Перчик, помидорчик, огурчик, брынза, зелёный лучок, маслинки, заправка

 «Девица на выданье»               1/190            85-90

     Смесь отварной курочки со свиным деликатесом, жаренными шампиньонами, сыром и яйцом под майонезом

 «Донна Роза»                              1/195            82-60

     Помидорчик фаршированный брынзой с заправкой

«Русская тройка»                       1/130            57-47

    Говядина, ветчинка, курочка, огурчики, яйцо, майонез

 «Любовная история»                1/185             67-95

     Сырок, ананасик, чесночек, виноград, под безумно необыкновенным соусом

Горячие 

     закуски

Жульен «Боярский»                    1/150                108-20

     Жульен из языка, под грибами и сливками с сыром

Жульен «По - крестьянски»      1/150                123-50

     Жульен из курицы, под грибами и сливками с сыром

 Жульен «Селянский»                 1/145               95-20

     Жульен из свинины, под луком фри и сливками с сыром

Жульен «Лесной»                        1/150               58-00

     Жульен из  шампиньонов, под сливками с сыром

Жульен «Морской»                     1/150               89-85

     Жульен из морского коктейля, под  сливками с сыром вином и чесноком

Жульен «Императорский»        1/150               125-00

     Жульен из лосося и шампиньонов, под сливками с сыром и вином

«Интересная история»               1/235               120-95

Кальмарчики с перчиком, помидорками, цветной капусткой слегка обжаренные

Первые 

     блюда

«Уха имперская»                       1/50/260         80-95

     С семужкой

«Ушица Окская»                       1/50/290         89-35

     С судаком

«Солянка сборная Ассорти»   1/330               77-05

     Классический овощной набор для солянки с  разнообразными мясопродуктами

«Борщ  по – русски                    1/40/290         62-40

     Традиционный борщ на говяжьем бульоне с мясом и сметаной

«Суп Гриббачио»                        1/265             87-10

     Грибной супчик с картофелем на сливках

 «Супчик легкий»                       1/100/165      64-90

     Куриный супчик на сливках с ароматными специями.

«Пельмени Самолепные»         1/200             46-85

     Пельмешки из натурального мяса с бульончиком

«Супчик с лапшичкой»            1/335              57-30

     Куриный супчик с лапшой изготовленной вручную

Вторые 

     блюда

        морепродукты

«Лагуна Итака»                         1/310            191-85

     Филе лосося фаршированное грибочками  перчиком запеченное под сыром

«Пекинский карнавал»            1/345            285-50

     Филе семги панированное в кунжуте под соусом из сливок и лососевой икорки

«Как в доме у Байрона»            1/275/50       227-50

    Судак запечённый с баклажанами и сыром с соусом сальсе зелёный

 «Судак в пальто»                      1/310             229-70
    Судак запечённый под овощами с сливочным соусом
«Философия востока»               1/310            230-35

     Сёмга запеченная в сливочном соусе с грибочками

 «Пролив Лиман»                       1/240            98-60

     Пангасиус запеченный с ананасами и сыром 

Форель – гриль                           1/230            182-50

     Готовится на гриле, подается с оформлением

Форель - стейком                       1/100            79-35

    Жаренная форель подается на вес

  «Бригантина»                            1/270             72-40

    Морской коктейль в сочетании с рисом и овощами, а проще говоря плов с морепродуктами

Вторые 

     блюда

        из говядины

«Бюргеровский закусон»          1/200          188-95

     Кусочки телятины обжаренные с калифорнийским перцем под соусом сальсе зеленый 

«Благородное дело»                   1/ 175          148-95

     Телячья вырезка запеченная под сыром с чеснокм

«Виноградная брунька»           1/230           158-00

     Телятина запеченная на французский манер с виноградом и белым вином

«Горный перевал»                     1/195/40      155-80

     Конверт из телячьей вырезки фаршированный перцем, томатами под соусом сальсе красный      «Барский ужин»                         1/220           146-85

    Телячья вырезка фаршированная печенью и виноградом

 «Тихорецкая улица»                1/255            184-30

     Рулет из телятины фаршированный грибочками и сыром

«Болгарская деревенька»        1/255/50        190-30

     Телятинка в соусе из белого вина с перчиком гриль под соусом Сальсе зеленый

Вторые 

     блюда

        из свинины

«Богатырский завтрак»          1/335            194-70

     Большая отбивная из свинины запеченный с овощами и сыром
«Вавилонские башни»             1/200            142-20

     Свиной рулет фаршированный сыром, грибочками и брусничкой

«Лезгинка»                                 1/250            162-95

     Свиной рулет фри фаршированный грибками, сыром яйцом 

«Боярыня Морозова»               1/210            153-60

     Кусочки свиной вырезки тушёные со свежими грибами под сливочным соусом

«Лазурный берег»                    1/185              141-35

     Свиной конверт в фольге с сыром, орешками кешью и чесночком
 «Ужин парижанина»              1/250              160-20

     Отбивная французская из свиной вырезки с томатами, грибами, луком фри запеченная под соусом и сыром

«Стейк гриль»                          1/100/40         139-85

Свиной стейк с косточкой приготовленный на гриле

«Свинина по-французски»    1/170               98-70

Классическая отбивная из свиной вырезки запеченная под луком фри с сыром и майонезом

Вторые 

     блюда

        куриные

 «Пламя страсти»                       1/220            93-85

     Куриное филе с чесночком обжаренное в сырном льезоне 
«Нежность и волшебство»        1/230            97-30

     Куриное филе тушёное в сливках с сыром и цветной капусткой
«Марьяна - краса»                     1/240             96-50

     Отбивная из курочки запеченная под помидорками и соусом из сливок, майонеза и сыра

«Ахиллесова сила»                     1/245            128-30

     Рулет из курицы обжаренный во фритюре фаршированный сыром и орешками

«Ряба на шестке»                        1/180/25      125-65

     Шашлычок из куриного филе подается с томатным соусом

Вторые 

     блюда 

        сложные 

 «Исаев на допросе»                  1/265                169-65

     Язычёк запеченный под соусом из сливок, сметаны и сыра с чесночком
«Ленивая игра»                          1/240               162-50

     Язычёк запеченный под соусом из сливок, орехов с чесночком

«Шпионская тайна»                  1/400               192-25

     Язычёк запеченный под соусом из сливок, сметаны и сыра с грибами с гарниром из картофеля
«Жаркое по-русски»                  1/315              146-85                           

     Жареная свиная вырезка в классическом сочетании  картофеля и грибов с соусом 

«Жаркое Охотничье»                1/315              133-15                           

     Жареная курочка  с картофелем, грибами и соусом из болгарского перца с помидорками и вином

«Рыба по-русски»                       1/430              82-25                          

     Филе рыбки запеченное в горшочке с картошечкой в сливочном соусе

«Баклажан Истачио»                1/320              157-60                           

     Баклажан с рассольным сыром по рецепту французского шеф-повара  Николя Истачио

«Нескучный кальмар»             1/240               133-00                           

     Тушка кальмара фаршированная грибами, запеченная со сметаной и чесночком

«Печень праздничная»             1/195               68-95                           

     Телячья печеночка запеченная под сыром и майонезом

Закуски 

       к

        пиву 

«Креветочки под пивко»          1/155               87-15

     Стандартные креветки отварные, с лимончиком
«Сухарики Хруст и баста»       1/155               44-15

     Пшеничные сухарики с сырком и чесночком

«Сухарики пивной БУМ»        1/155               36-20

Ржаные сухарики с чесночным ароматом
«Крылышки залётные»           1/465                160-15                           

     Крылышки обжаренные во фритюре (5 шт) 

Гарниры 

 Овощи гриль                            1/180              48-25

     Смесь овощей пожаренных на гриле плюс  лук порей, чеснок и томаты альденте

 Цветная капуста фри              1/230              72-45

     Нежная цветная капустка в хрустящих сукариках

Брокколи под сыром                1/130              39-00

     Капустка брокколи пропаренная с запеченным сыром с ароматом базилика

Картофель фри                         1/155               76-90

     Классические дольки картофеля обжаренные во фритюре

Картофель деревенский          1/155              76-90

     Картофельные дольки со специями обжаренные во фритюре

Картофель жареный                1/160              26-60

     Картофель обжаренный по классическому рецепту на сковороде

Картофель со шкварками      1/150               38-00

     Картофель запеченный со шкварками из свиной грудинки с чесночным ароматом 
  

Картофель запеченный           1/215               44-80

     Картофель запеченный с сыром и чесночком

Картофель с овощами             1/150               41-15

     Картошечка запеченная с разными овощами под сыром и майонезом

Овощной гарнир                       1/145              65-85

     Гарнир из свежих помидор, калифорнийского перца, огурчиков с зеленью и маслинками
Картофель фаршированный  1/200               66-55

     Картошечка фаршированная грибочками, запеченная с сыром
Хлеб                                                                       12-00
Ржаной и белый хлеб на одну персону

Десерты 

 «Фруктовая радость               1/790              159-50

     Ассорти из фруктов для милых дам

 «Грильяж лоте»                       1/135              96-00

Конфетки из чернослива, грецкого ореха и кураги под щербетом-мороженное
 «Кубинский десерт»                1/425              107-75

     Любимый десерт Фиделя Кастро из яблок, винограда, тропического фрукта обжаренных в сиропе и коньяке.

«На пляже»                                1/370              61-25

     Смесь фруктов под йогуртом

«Яблочно – ореховый штрудель»    1/240              80-35

     Штрудель из слоеного теста с начинкой из фундука, изюма, яблок и сиропа

«Ананасово – ореховый штрудель» 1/240              81-45

     Штрудель из слоеного теста с начинкой из фундука, изюма, ананасов и сиропа

Мороженое                                  1/100             30-00


Тёртый шоколад                         15
    7-50

                                                     Орешки
15
    10-20


Топпинг
30                   15-00

Фрукты
40                   12-00






 Сироп




30                   12-00

Молочный коктейль                           1/250              40-00

     Коктейль из молока, мороженного и сиропа

Соусы 

«Сальсе - зелёный»                 1/50                17-40

     Свежий, холодный соус из свежих овощей с чесночком

 «Сальсе - красный»               1/50                14-20

     Свежий, холодный соус из свежих овощей с чесночком и лучком

   Соевый соус                           1/30                 9-00

     Соус Киккоман лайт

   Майонез                                  1/30                 7-50

     Ряба Оливковый

  «Гриль»                                   1/35                 11-55

     Натуральный томатный соус с чесночком и зеленью

   Горчица                                  1/30                 6-00

     Русская горчица
   Сливочный хрен                   1/30                 6-00

     Хреновый соус в сочетании со сливками

   Кетчуп                                     1/30                 4-50

     Отличный соус в лучших традициях

